
Papas con queso cheddar: $1600
Rabas y papas: $3980
Tabla de fiambres: $4990
Pejerrey rebozado con salsa yasgua y 
mayonesa alimonada: $3200
Provoleta con tomates asados y jamón 
crudo: $2200 

Caesar: mix de verdes, cubos de pollo, 
escamas de queso, croutones, aderezo: 
$1650  
Gohan: arroz, langostinos, verdeo, pal-
ta, porotos negros, kanikama, queso 
crema y top de semillas: $1850 

Mozzarella: $2100
Especial con huevo: $2500
Palmitos: $2600
Napolitana: $2500
Vegetales: $2500
Cebolla caramelizada: $2500 
Ananá: $2600
Rúcula: $2600
Variedad de quesos: $2750

Milanesa con fritas: $2300
Milanesa napolitana: $2630
Hamburguesa en pan de papa con pan-
ceta, cheddar y cebolla caramelizada: 
$2200
Lomito: $2630

Entradas

Ensaladas

Pizzas

Minutas

MENU



Ojo de bife, chimi de frutos secos y pa-
pas rotas gratinadas: $3800
Lomo a los quesos con papas crocantes 
especiadas: $4000
Solomillo braseado, cremoso de papas 
ahumado y cebollas crispy: $2700
Wok de vegetales, arroz, jengibre y 
miel: $2400
Suprema rellena con jamón y queso y 
coleslaw: $2700

Tallarines: $1400
Ñoquis: $1400
Ravioles: $1810
Lasagna: $2000

Salsas:
Mixta: $400
Crema: $300
Bolognesa: $600
Parisienne: $750

Sorrentinos de espinaca, queso y 
champis con crema de limón y oliva: 
$2300
Raviolones cuatro quesos en masa de
remolacha y pesto de rúcula: $2300 

Pacú al limón con papas: $3200
Pesca del día, arroz blanco estilo carioca, 
criolla de mango: $3000 
Fish and chips con mayo alimonada: $2900

Tradicionales

Pastas

Pescados

MENU

Milanesa con papas fritas: $1400
Nugget de pollo con puré: $1400Menu kids



New York cheesecake: $1300
Brownie doble chocolate con helado: 
$1300 
Helado: $1000
Mix de frutas con helado: $1200
Copa Dante: $1300
Tiramisú: $1200 
Pavlova, curd de limón y cítricos: $1300 
Crema catalana: $1200

Sin alcohol
Agua con o sin gas 500 cc: $450
Jarra de limonada: $950
Gaseosa 350 cc: $400
Gaseosa 500 cc: $480 
Agua tónica lata: $270

Cervezas
Stella 1l: $1800
Patagonia 1l: $1800
Brahma lata: $650
Brahma 1l: $1250

Tragos: $1000
Gancia, Fernet, Cuba Libre, Gin tonic, 
Smirnoff, Aperol, Daikiri, Speed.

Whisky
Whisky Johnnie Walker: $1300
Whisky Jack Daniels: $1600

Espumantes
Chandon: $5400
Salentein Brut Nature: $3800
Sidra 1888: $2650

Postres

Bebida

MENU



Vinos
El Portillo: $1460
Santa Julia: $1800
Santa Julia Chenin: $2400
Santa Julia 3/8: $1650
Santa Julia chenin lata: $480
Santa Julia rosé lata: $480
Latitud 33: $2600
Trumpeter: $3600
Familia Gascón: $2450
Las Perdices: $2900
Escorihuela Gascón: $3900
Luigi Bosca Malbec/Chardonnay: $6100
Dv Catena: $6100
Rutini Cabernet Malbec/Chardonnay:
$7500
Copa de vino: $950

Bebida

MENU

Vianda diaria: $1250 
Vianda semanal: $1050
Ejecutivo (en Restó): $1700

Menu diario



Café expreso: $340
Café jarrito/cortado: $350
Café doble/con leche: $400
Submarino: $460
Jugo de naranja exprimido: $790
Licuado de frutas: $850
Milkshake de helado: $850
Vaso de yogur: $330
Vaso de jugo: $270
Criollo: $190
Medialuna dulce/salada: $190
Mafalda: $370
Tostadas x 3 (pan lactal/salvado): $220
Tostada pan de campo: $320
Productos sin T.A.C.C.: $300
Tostado jamón y queso: $1400
Dips descartables x2: $160
Dips mermelada casera: $180
Pastelería de la casa (según disponibili-
dad): $600

Cafeteria

MENU

Opc. completas Clásico: infusión, jugo de naranja, 2 me-
dialunas/criollo: $1500

Maestosso: infusión, jugo de naranja, 
tostadas de pan casero, dips de mer-
melada casera y queso crema: $2000

Campestre: infusión, jugo de naranja, 
tostado en pan casero: $2600

Energético: infusión, jugo de naranja, 
barra de cereal casera, fruta de esta-
ción: $2400

Goloso: infusión, jugo de naranja, por-
ción de pastelería: $2000


